FICHA TECNICA

——  FALGAROSO

BRANCO

Hd cinco geragoes que se produzem vinhos na Quinta Penedo do Salto, remontando o
seu inicio ao ano de 1890, data da sua aquisicao por José Joaquim de Sobral.

A Ariso procura aliar o espirito empreendedor e as preocupacées ambientais ao saber
acumulado de mais de 120 anos, no propdsito de lhe proporcionar o melhor que o Douro
tem para oferecer: um vinho de exceléncia, mas igualmente o azeite e outros produtos
que marcam a identidade do Douro, sempre com um elevado padrado de qualidade.
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Vinho:
Falgaroso - Branco

Colheita: 2022

Regiao: Douro

Castas: Malvasia Fina, Rabigato e Viosinho
Vinificacao:

Vinificado em cubas de inox, com controlo de
temperatura.

Notas de Prova:

Visual: citrino esverdeado.

Olfativo: frutado e intenso com predominancia
para os aromas tropicais.

Paladar: fresco, com acidez e volume

equilibrados, elegante e persistente.

Gastronomia:
Pratos de peixe, saladas e carnes brancas.

Enologia:
Joao Sobral Pereira

Temperatura de servico:

6a10°C

Notas analiticas:

Alcool: 13 %

Acidez Volatil: 0,2 g/dm3
pH: 3,23

Acucares Totais: < 7,99 g/dm?
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