I ARISsO
AZEITE VIRGEM EXTRA

Hd cinco geragdes que se produzem vinhos na Quinta Penedo do Salto, remontando o
seu inicio ao ano de 1890, data da sua aquisicdo por José Joaquim de Sabral.

A Ariso procura aliar o espirito empreendedor e as preocupagoes ambientais ao saber
acumulado de mais de 120 anos, no propésito de lhe proporcionar o methor que o Douro
tem para oferecer: um vinho de exceléncia, mas igualmente o azeite e outros produtos
que marcam a identidade do Douro, sempre com um elevado padrdo de qualidade.

Campanha:

Hegilao: Douro

Castas: Azeitona Verdial

Producdo: producdo unicamente por processo de
esmagamento mecanico e a frio

Gastronomia: Uso variado e recomendavel o seu
consumo natural e saudivel em tempero

MNotas de Prova:

Visual: Citrino Esverdeado

Olfative: frutado e intenso com predominancia para
os aromas tropicais

Paladar: fresco com acidez e volume equilibrados,
elegante e persistente

PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS E SENSORIAIS
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ACIDEZ MAXIMA: 0,15 (% AC. OLEICO)

INDICE DE PEROXIDOS: 6,3 (meq O2/kg)
ABSORVANCIA NO UVaK232:1,76
ABSORVANCIA NO UV a K268: 0,22

CERAS: 0,00 (mg/kg)

MEDIANA DO ATRIBUTO FRUTADO: 2,7 (maduro)
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